Materska skola
Motylek

Usti nad Labem
Keplerova 782/ 26,
prispévkova organizace

@ Kvéten 2024 @

Motto: ,Skolka jako misto spoleéného
ristu a setkavani”

Nase vize: ,Spokojeny rodic a dité
pripravené do dalSi zivotni etapy”
O ¢em si budeme s détmi povidat:

V mésici kvétnu nas Cekaji tato témata:

o Cestujeme (dopravni znacky,
dopravni prostredky)
Nas stat, naSe mésto
Znaky léta (pocasi, obleceni,
priroda)

o Prirodni zdroje (voda, vitr, ohen)
Vesmir

o Sveét kolem nas (jiné kultury a
jazyky, svétadily a narodnosti)

Akce:

PLAVANI — pavilon B v utery a pavilon A
ve Ctvrtek

2. 5. 2024 Opékani buftd v ZS Husova
14. 5. 2024 Den matek (od 15:30)

16. 5. 2024 vystoupeni ke Dni matek
v Domové seniort Krasné Biezno

21. 5. 2024 Divadélko Ondfej: indianské
pribéhy

27.5. 2024 ZUS Husova koncert na nasi
Skolni zahradé

30. 5. 2024 Foceni tfid a déti na tablo

31. 5. 2024 Den déti

Zapis déti na skolni rok 2024/2025:
13.5.a14. 5. 2024

Mami, zavar s nami dobrotu

Malinové muffiny ze Spaldové
mouky

Suroviny:

-250g Spaldové mouky
-70g rozpusténého masla
-60g titinového cukru
-200g bilého jogurtu

150g malin (mrazené nebo Cerstvé)

Postup:

Troubu pfedehfejte na 180-185 °C a formu na
muffiny vyloZte papirovymi koSicky.

Ve vétSi misce smichejte Spaldovou mouku,
prasek do peciva, rozpusténé maslo, titinovy
cukr a jogurt. Pomoci vafecky ze smési
vypracujte hladké tésto. Hotové tésto rozdélte do
pfipravenych papirovych kosickl. KoSi¢ky
napliite maximalné do % a do kazdého lehce
zatlacte IZici rozmrazenych malin.

Formu s pfipravenymi muffiny vioZte do
predehfaté trouby a pecte 20—-23 minut pfi 180—
185 °C. UpecCené muffiny nechte pred
podavanim alespon 10 minut vychladnout.



BASNICKA pro maminku

Prvni pusa,
druha, treti,
z moji dlané k mameé leti.
Mama vi, ze malé décko

sladkou pusou povi vSecko.

,Premyslela jsem, co k svatku
dat. Nevim, co mohla by sis
prat. Pak napadlo mé ruze Ti
dat a prani Ti, maminko,
vénovat.*




