Materska skola Motylek,
Usti nad Labem,
Keplerova 782/26,
prispévkova organizace

Motglek

ZPRAVODA)

Duben 2024

Nase vize:

»Spokojeny rodic a Stastné dité
pfipravené do dalsi Zivotni etapy”
Motto:

,Skolka jako misto pro spoleény rist
a vzajemna setkavani“

Basnicka pro jaro:
Slunicko si CesSe vlasy,
v zahradkach je plno krasy.
Vsude kvetou jarni kvitka,
ty ma rada kazda vcelka.
Vcelka seda k petrklici,
seminka uz v zemi klici.

AKCE:

Plavani:

2.4.2024 pavilon B kazdé utery
(Méstské 1azné)

4. 4.2024 pavilon A kazdy Ctvrtek (Klise)
Vice informaci na tfidach u pani ucitelek

Fotografovani na rocenky
3. 4. 2024 dopoledne (jen déti
v poslednim roce ve skolce)

Otvirani zahradky s rodici
16. 4. 2024 od 15.30 - 17.00 hodin

Den bezpecnosti v Motylku
22. 4. 2024 dopoledni akce

Den otevrenych dveri
23. 4. 2024

Preventivni vysSetreni zraku
25. 4. 2024 dopoledne
Carodéjnicky rej

30. 4. 2024 od 15.30 - 17.00 hodin

Odpoledni aktivity:

Anglicky jazyk

Bc. Katefina BenesSova — kazdé utery od
15.15 - 16.00 hodin

»Rytmika“” — sportovné hudebni
zaméreni

kazdou stredu od 15.15 — 15.45 hodin

Co nas ceka ve skolce

v mésici duben:
- budeme se s détmi divat po jarni
prirodé
- malovat jarni kviti
- tvofit ¢arodéjnice
- rozeznavat hospodarska, lesni
zvifata a hmyz
- budeme si povidat o bezpecnosti
- jak se zahradka pfipravi na jaro a
sazeni
budeme si povidat o tom, jak se
pripravit k zapisu do zadkladni Skoly



Individualni schiizky s rodici:

stalé konzultacni hodiny a dale v dobé
dle predchozi individualni domluvy
(emailem, SMS, osobné)

Reditelka koly:
utery a stfeda 12.00 — 14.00 hodin

Ucitelky na tridach:
DM Po 15.30—16.30
MM Ut 15.30 - 16.30
ZM St 15.30 — 16.30
OM Ct 15.30 - 16.30

Rikanka pro zdravi:
To jsou prsty, to jsou dlané,
mydlo s vodou patfi na né.

A po mydle dobré jidlo,
a po jidle zase mydlo.

Platby v MS:

Uhrady stravného a Gplaty musi byt
uhrazeny vzdy nejpozdéji do 15. dne

v mésici a to v pfipad8, Ze dité& do MS v té
dobé nedochazi.

Terminy vybéru stravného a uplaty

v hotovosti ve Skolnim roce 2023/2024:

Duben 2024: 09. 04. 2024
Kvéten 2024: 14.05. 2024
Cerven 2024: 11. 06. 2024

Mrkvovy kolac¢

Ingredience:

3 vejce

300 g cukru moucka
300 g polohrubé mouky
400 g mrkve

150 ml oleje

100 ml vody

1 prasek do peciva

1 vanilkovy cukr

1 IZicka citronové kry
tuk na vymazani plechu
strouhanka na vysypani plechu

Postup:

1. Plech s vys$sim okrajem vymazeme
tukem a vysypeme strouhankou.
V¢as zacneme nahfivat troubu na
175 °C.

2. Vejce utfeme s obéma cukry,
pridame olej, vodu, mouku
smichanou s kypficim praskem,
citronovou kdru a nakonec jemné
nastrouhanou mrkev. Vse
dikladné promichdame.

3. Hotové tésto nalijeme na plech a
vloZzime do trouby.

4. Peceme zhruba 30-40 minut, dle
zkuSenosti s vlastni troubou.
Upecenost kontrolujeme Speijli,
kterou zapichneme do moucniku a
po vytazeni musi byt sucha.




